Recette algerienne : brick viande hachee oeuf et fromage

Ingrédients

feuilles de brick

 viande hachee, 

 œufs

 gruyère râpé 

oignons et  persil pour la viande hachee



Préparation

Mettre l'oignon, l'ail et le persil coupés dans la viande hachee, ajouter sel poivre et autres épices de votre choix dans la viande hachee; Faites revenir la viande dans une poele avec de l’ huile.Une fois la viande cuite, rajouter l’oignon haché et le persil. Garnir cette farce dans la brique puis ajouter dessus un oeuf cru et un peu de gruyère râpé. Plier la brick en QUATRE pour former un carré et faire frire..

